5 SUSHIMENY | DELUXERULLAR
/ 10 bitar

8 Bitar | N9:-  SHAKE SUSHI 165:- Tempura Deluxe 89
4 nigiri 4 maki 10 lax nigiri
Friterad jatteraka, flamberad lax, friterade grénsaker, avokado,
10 Bitar 139:- SHAKE AVOKADO 165:- e s 3y
6 nigiri 4 maki 5 lax 5 avokado nigiri toppad med chilimajonnas, teriyakisds, sesam, rostad 16k
East Deluxe 179:-
172nBigi‘rair5 maki 159:~ glilcﬁ(l(;rg?(!)r nigir 165:~ Flamberad lax, avokado, sallad, gurka, toppad med majonnas,
sesam, salladslok
16 Bitar 179:- SHAKE TONFISK 165:- ) . .
9 nigiri 7 maki 5 lax 5 tonfisk nigiri California Special Deluxe 185:-
Vi toppar vér sushi med teriyakisds , chilimajonnés, sesam & Krabbréra, flamberad lax, avokado, toppad med chilimajonnas,
rostad 16k

L . . teriyakisds, sesam, rostad 16k
vénligen meddela om ni har allergier

SUSHI & SASHIMI
DELUXE KOMBO

Spicy Tuna Deluxe 185:-

Tonfisk, avokado, graslék, gurka, toppad med chilisds, majonnas,

salladslak

30 BITAR 469:- 50 BITAR 669:- Friterad Tonfisk Deluxe 185:
KITCHE NS SPEC|A|_ Tonfisk, avokado, graslék, toppad med chilimajonnas, teriyakisas,
Sashimi mini 149:- sesam, rostad 16k
8 bitar av farsk sashimi Friterad Lax Deluxe 185:-
Sashimi Moriawase 185:- Lax, avokado, graslok, toppad med chilimajonnas, teriyakisds,
12 bitar av farsk sashimi sesam, rostad 16k
Kitchens pokébowl 179:- Friterad Tofu Deluxe 165:-
Sushiris, krabbréra, edamame, mango, avokado, ingefara, sjdgrassallad, | Tofu, avokado, mango, toppad med chilimajonnas, teriyakisés,
picklad 16k , kimchi gurka, rom; teriyakisas & chilimajonnés sesam, rostad 16k
Valj protein: flamberad lax, friterade rékor, teriyakimarinerad kyckling Vegetarisk Deluxe 159:-
Kitchens veg pokébowl 159:- Avokado, tofu, gurka, mango, sallad , toppad med teriyakisas,
Sushiris, marinerad tofu, agg, edamame, mango, avokado, ingefara, sesam, rostad |6k
sjograssallad, picklad rédlsk, kimehi gurka, teriyakisas & chilimajonnés Rainbow Deluxe 185:-

Lax, tonfisk, vitfisk, réka, crabstick, avokado, gurka, toppad med

rom, chilimajonnds, teriyakisds, sesam, rostad 16k

NIGIRI NIGIRI TEMAKI
25—/B|T 89:- Yakiniku Deluxe 185:-
Tofu Sparris Tonfisk Shake temaki Entrecoté, avokado, gurka, sallad, toppad med chilimajonnas ,
Blackfisk Avokado  Flamberad lax Maguro temaki teriyakisas, sesam, rostad 16k
FriTeer kerbG RGI(G Tempuro Temqki

Lax

— —




J SMATT & GOTT E RIS & NUDLAR

Ol. Springrolls 69:-
Friterade vegetariska varrullar med kélsallad
02. Kari Lumpia 89:-

Malaysiska curryvérrullar fyllda med kétttars, potatis, grénsaker

1. Mee Goreng 169:-
Wokade aggnudlar med chili, rakor, kyckling, dgg, gronsaker, krossade

jordnétter och rostad |6k (stark)

12. Chow Mein 169:-
med kalsallad Wokade aggnudlar med rakor, kyckling, agg & grénsaker
03. Wonton 89:- 13. Beef Kway Teow 179:-
Friterade degknyten fyllda med flaskkstt & rakor Wokade risnudlar med entrecote, dgg, gronsaker & chili
04. Peking Soup 85:- 14. Seafood Kway Teow 179:-

Surstark d kyckling, shiitak , bambuskott, agg &
HreTaric soppa med yeling, shiftakesvamp, BAmMbUSet, 499 Wokade risnudlar med rakor, bladmusslor, surimi, blackfisk, agg &
tofu, toppad med salladslék

.. k
05. Kitchens Chili Shrimps 89:- ?;O::: ers. Chow Mei 169:
Marinerade r&kor i chillisés & vitlék, med asiatisk k&lsallad - ohar Stu how iflein .
06. Tom Yam Goong 85:. Wokade aggnudlar med honungsglaserad flaskkstt, agg & grénsaker
Kramig soppa med rakor, kokosmjslk, tomat, chilipasta, 16. Bibimbap 185:-
champinjoner & basilika Entrecoté, kimchi, grénsaker, gochujangsés, stekt agg (stark)
07. Pajeon 70 17. Nasi Goreng 185:-
Koreanska pannkakor med salladslsk, morétter & pekingsas Stekt ris i curry med rakor, grénsaker, toppas med kycklingspett,
08. Scallops 105:- jordnétssas, rostad |6k, stekt agg
Stekta pilgrimsmusslor med vitlék & chilisés 18. Crispy Duck 199:-
09. Dumplings 90-_ Stekt ris i xo-s&s med artor, majs, mordtter, toppas med krispig anka
Flask dumplings 99:- (stark) |
Kyckling dumplings 99-_ 19. Char Siu Chow Fan 169:-

Vegetariska dumplings (6gg, kinesisk graslsk, glasnudlar) Stekt ris med honungsglaserad flask, dgg, majs & morstter

10. Bao buns 20. Beef Ramen 189:-
Bao med anka 69:- /st Ramennudlar i soppa med l&ngkokt oxbringa, béngroddar, pak choi,

Bao med honungsglaserad fléask 69:- /st agg, salladslok & chili (stark)

Bao med tofu 69:- /st 21. Seafood Ramen 189:-
| alla bao buns tillkommer gurka, purjolék, koriander, picklad rédlsk, rostad 16k och Ramennudlar i soppa med rakor, bl&dmusslor, blackfisk, surimi,

hoisins&s

béngroddar, pak choi & salladslok

Edamame bnor 69:- 22. Asam Laksa 189:-
Kimchi 59~ Risnudelsoppa i réd curry och kokosmjsk med kyckling, tofu,

Sjograssallad 50-_ bongroddar, dgg

Ris

— —




|

S KOTT
Ris ingér i alla ksttratter
23. Yakiniku
Stekt entrecoté med teriyakisds & sasongens primérer
24. Mongolian Beef
Marinerad entrecoté i chillisas, hoisinsds & grénsaker (stark)
25. Beef Bamboo
Stekt entrecoté med bambuskott, purjolék & paprika
26. Sichuan Beef Stew
Oxfilégryta i stark chilisas, béngroddar & isbergsallad (stark)
27. Sichuan Pork
Stekt flask med kinakal, paprika i stark chilisas (stark)
28. Char siu
Glaserat honungsflask med broccoli, paprika & morstter
29. Kari Ayam
Malaysisk currykyckling med sasongens primérer
30. Gong Bao Chicken
Stekt kycklingfilé med chili, jordnétter, 16k & paprika (stark)
31. Yua Gu Ji
Stekt kycklingfilé med cashewnétter, bambuskott & paprika
32. Boluo Ya
Krispig anka med ananas med sétsur sas
32 B. Sautéed duck
Sauterade grénsaker i chilisds, toppad med krispig anka
33. Crispy Chicken
Friterad kycklingfilé med sétsur sas
34. Sate Ayam
Kyckling grillspett med jordnétssds

195:-

195:-

195:-

219:-

199:-

195:-

195:-

195:-

189:-

215:-

215:-

189:-

195:-

—

/ FISK & RAKOR

Ris ingér i alla fisk/skaldjur rétter

35. Shake Teriyaki

Grillad lax med sparris och teriyakisés

36. Tempura

Friterade jatterakor & friterade gréonsaker med sétsur sds

37. Sichuan fish stew

Fiskfilégryta i stark chilisds, béngroddar & isbergsallad (stark)
38. Kari Udang

Jatterakor med sasongens primérer i malaysisk curry

VEGETARISKT

Ris ingér i alla vegetariska ratter

39. Mapo Tofu

Stekt silkestofu med chilisas, artor & salladslsk (stark)
40. Tofu Cai

Stekt tofu med sasongens primérer i malaysisk curry
41. Tempeh Goreng

Stekt tempeh med grénsaker i chilisas (stark)

Ris och nudelratter gér éven att f& vegetariskt

Brownie, vaniljglass toppas med gradde, chokladsas och mynta

42. Brownie Swirl

43. Mango Passion

Passionsfrukt sorbet med mango

44. Matcha Glass

Grén te matcha glass med pistagenstter
45. Friterad Banan

Friterad banan med vaniljglass och ljus sirap

210:-

210:-

210:-

210:-

169:-

165:-

169:-

89:-

85:-

89:-

85:-




KOCKENS
REKOMMENDATIONER

autentisk kinesisk meny

S/

A. Xia jiao

Angkokta rakdumplings

B. Hao hua da xia (rakcocktail)

Torrfriterade jatterékor med mango, sweet chilisas, kokos, koriander
C. Kao ya a la East Kitchen

Krispig anka med hemlagat ankbréd, gurka, purjoldk, picklad rédlsk och
anksas

D. Wu dong mian

Wokade udon nudlar i asiatisk pepparsés med pak choi, 18k, chili
Valj protein: Oxfilé, anka eller jatterakor

E. Tang cu yu

Torrfriterad torskfilé i sétsur s&s med ananas, gurka, paprika

F. Litchi da xia

Sauterade jatterdkor i chilisds med cashewnétter, litchi, 16k, paprika,
koriander

G. Litchi rou

Sauterad flaskkstt i chilisés med cashewnétter, litchi, 16k, paprika,
koriander

H. Gu lao rou

Friterad flaskkott i sétsur sés med |6k, paprika, ananas, sesam,

H koriander

I. Chengzi ji (East Kitchens's orange chicken)

Sauterad kycklingfilé med apelsin, sétsur sds, sesam, salladslsk,
koriander

J. Xi lanhua da xia

Sauterade jatterdkor med broccoli, paprika, vitlok

K. Pak choi

Wokad pak choi med vitlok

B

99:-

139:-

349:-

205:-

215:-

219:-

210:-

199:-

199:-

210:-

169:-

|

/ DRYCK

HUSETS VIN

Husets vin
Rott, vitt

ROTT VIN

Botanicum Ibericium Red Ekologisk
Spansk Merlot

Camden Park

Australiensk Cabernet Sauvignon
Lamberti Ripasso

ltaliensk Corvina, Rondinella, Molinara

VITT VIN

Camden Park
Australiensk Chardonnay
W2 Riesling-Pinot Gris
Fransk Riesling

Chablis

Fransk Chardonnay

ROSE VIN

Montgravet Rosé

Fransk Tempranillo

MOUSSERANDE

Cava Montcadi

Prosecco Piccini

B

GLAS

99:-

GLAS
109:-

109:-

GLAS
109:-

125:-

GLAS
109:-

GLAS

109:-

FLASKA

379:-

FLASKA
399:-

449:-

599:-

FLASKA
449~

579:-

599:-

FLASKA
399:-

FLASKA

479:-
499:-




/
OL PA FAT

Bryggmdstarens Premium Gold

Bron IPA

OL PA FLASKA

335c¢]
Asahi Superdry

Brewdog Punk IPA
Chang

Singha

Saigon
Bryggmastarens
Mellansl

Bryggmastarens

Alkoholfri

Chang, Tsingtao, Singha
65cl

ALKOHOLFRITT

Lask

Cola, Cola Zero, Sprite, Fanta
Hwila Sodavatten

Ramune

Red bull

Alkoholfri cider
Jordgubb/lime

Juice

89:-
95:-

69:-
69:-
69:-
69:-
69:-
65:-

59:-

105:-

35:-

35:-

DRYCK

SAKE

Gekkeikan Sake
ChumChum Soju

CIDER

335c¢]
Rekorderlig

Paron
Smirnoff Ice
Breezer

Lime

KAFFE & TE

Kaffe
Te
Japanskt te

18:-/cl
18:-/cl

69:-

69:-
69:-

39:-
39:-
39:-

DRINKMENY

APERITIF

Shanghai Surprise
Prosecco, grén curacao, lime
Aperol Spritz

Aperol, prosecco, sodavatten,
apelsin

Negroni

Gin, réd vermouth, campari

DRINKAR

Saketini

Sake, gin, vermouth, citron

Dry Martini

Gin, vermouth

Whiskey Sour

Whiskey, citronjuice, sockerlag, dggvita
Passoa Sour

Passion drink, citronjuice, sockerlag, éggvita
Mango Mojito

Rom, mynta, sockerlag, soda, mango
Mai Tai

Rom, cointreau, amaretto, grenadine,
apelsinjuice

Japanese Gin & Tonic

Gin, tonic, midori, citron
MangoTango

Vodka, mangojuice, citronjuice

Irish Coffee

Whiskey, kaffe, farinsocker, gradde
East Coffee

Mérk rom, konjak, kaffe, gradde

129:-

129-

129:-

149:-

149:-

149:-

139:-

139:-

149:-

149:-

139:-

139:-

139:-




